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Smetanovy jogurt z Valasska stracciatella

Mlékarna Valasské Mezifi€i rozsifila svoji nabidku smetanovych jogurtii. A to o novinku Smetanovy
jogurt z ValaSska stracciatella. V téchto dnech jiz postupné pfichazi do prodeje. Italska prichut’
Stracciatella je vSeobecné ve vyrobcich jednou z nejprodavanéjsich. Je typicka spojenim kakaovych
kouskll ve smetanovém zakladu. Chut je inspirovana italskym dezertem zvanym ,,gelato stracciatella”,
kde jsou kousky horké cokolady vmichany do vanilkového krému. Vysledkem je kombinace
krémového zakladu s intenzivnimi a kiehkymi kousky kakaové €okolady, coz vytvari bohaty chutovy

zazitek.

,Dle statistik spoleCnosti zabyvajicich se vyzkumem trhu je
stracciatella jednou z nejprodavanéjsich prichuti. Smetanovy jogurt
z ValaSska stracciatella spojuje svézest a krémovost smetanového
jogurtu s bohatou chuti italské stracciatelly. Kfehké kousky horké

Cokolady ve smetanovém zakladu tvofi dokonalou harmonii chuti,

ktera Vas jisté okouzli. Je idedlni volbou pro ty, ktefi hledaji
kombinaci klasického jogurtu s italskym nadechem. Ochutnejte nas novy vyrobek a doprejte si lahodny zazitek

plny radosti a dobroty,“ uvadi Zuzana Pavelkova, marketingova manazerka Mlékarny Valasské Mezifici.

Stracciatella pochazi z vyrazu stracciato, coZ znamena otrhany, nastrouhany. Italové oznacuji timto vyrazem
tfi celosvétové znamé pokrmy. Prvnim je jogurt nebo zmrzlina, jez vznikla uz v roce 1961 v restauraci La
Marianna v Bergamu. Dale muze jit také o zbytky syra. O smés, ktera vznika smichanim odfezk( mozzarelly
s Cerstvou smetanou. Tietim pokrmem je pak italska krémova polévka stracciatella. Ta vznikla uz pfed mnoha
staletimi v Rimé&. Lidé kdysi kolem Vanoc kupovali velké mnoZstvi masa a po jeho uvareni jim zbyl vyvar, ktery

se pak naucili vyuZivat v tomto receptu.

Smetanovy jogurt z Valasska stracciatella obsahuje 8% tuku. Doporucena

prodejni cena je 17,90 K&. V&déli jste, Ze jogurtové bakterie pomahaji prevenci
zubniho kazu? V ramci vyzkumu bylo zjisténo, ze 80 % ucastniki mélo po
Sestitydenni konzumaci jogurtu nizsi vyskyt zubniho plaku a zanétd dasni. Zdroj:

www.nutraingredients.cz

Privatizaci Beskydskych mlékaren v roce 1992 vznikla Mlékarna Valadské Mezifi€i, spol. s r.o.. Sou€asny vyrobni program
tvofi tyto vyrobky: JOGURTY — smetanové, polotu€né, ovocné, bilé a BIO, KYSANE VYROBKY - kefirova mléka, acidofilni
kysanych mlé&nych vyrobkil Ceské republiky. Zakaznici si je oblibili pfedevsim pro jejich vysokou kvalitu a lahodnou chut.
Prvotfidni kvalita vyrobkd je potvrzena nejen jejich stoupajici oblibou, ale i ziskanim nejriznéjSich ocenéni. Za témito
Uspéchy stoji také zaméstnanci spolecnosti, ktefi ke kvalité vyrobk{ pfispivaji svou poctivou praci. Jeji vyrobky jsou
zastoupeny v celé siti obchodnich Fetézcll i ostatnich prodejen. Co se tyCe exportnich aktivit, mlékarna se soustfedi i na
slovensky trh. Vice informaci o mlékarné naleznete na: www.mlekarna-valmez.cz.
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