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Acidofilni mléko vanilkové s cerealiemi a Inéenym seminkem
ziskalo ocenéni

Miékarensky vyrobek roku 2018

Miékarna Valasské Meziric¢i se také v letoSnim roce ucastnila soutéze Miékarensky vyrobek roku 2018
a opét sklizela uznani a ocenéni. Do soutéze tentokrat prihlasila vyrobek Acidofilni mléko vanilkové
s cerealiemi a Inénym seminkem, které uvedla na trh v lofiském roce u prilezitosti pétadvacatého
vyroCi Mlékarny Valasské Mezifi€i. Acidofilni mléko bodovalo hned dvakrat a mize se pysSnit
ocenénim Mlékarensky vyrobek roku 2018 v kategorii ,,zakysané mlééné napoje", ale také ziskalo
ocenéni Novinka roku 2018 v kategorii ,,mlé¢na Fada", ve které bylo pfrihlaSeno celkem 27 vyrobkul.
Hodnoceni, za uéasti 23 nezavislych porotcti, probéhlo v Ustavu mléka, tukGi a kosmetiky VSCHT
Praha. Pfi hodnoceni se posuzovala nejenom celkova kvalita prihlasenych soutéznich vzorkd, ale
také obchodni rozsifenost na trhu, marketingové aktivity sméfované na podporu prodeje a rovnéz
spravnost oznac¢ovani vyrobku dle platné potravinové legislativy. U novinek hodnotila komise stupen
produktové, procesni a obalové inovace, zaméreni na specifickou cilovou skupinu, ,,nové“ vyzivové

parametry, atraktivitu pro spotiebitele, a také pfipadny pfinos pro zivotni prostredi.

»Vazime si hodnoceni odborné poroty. Jsme velmi radi, Ze Acidofilni

|

mléko vanilkové s cerealiemi a Inénym seminkem slavi uspéch nejen u
nasich zakazniku, ale také pravé u odbornik(," fika ing. Radka BeneSova,
marketing manager Miekarny ValaSské Mezifi¢i. ,Kazda cena, kterou (

Mlékarna Valadské MezifiCi ziska, je pro nas dllezita zpétna vazba a

ocenéni na8i prace. Ceny Mlékarensky vyrobek roku 2018 a Novinka

téjravl
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‘cesta ke

roku 2018 jsou dukazem toho, Ze vyrabime kvalitni produkty, které

chutnaji. A to je smysl nas8i prace," dodava Radka BeneSova.

Sestnactého roéniku soutéze o ,MIékarensky vyrobek roku* se ztéastnilo

19 tuzemskych vyrobcu, ktefi do hodnoceni pfihlasili celkem 61 vyrobka. R iR W

Vyrobky byly hodnoceny celkem v 9 kategoriich. Soutéz je pokazdé vyvrcholenim svétového Dne mléka.
Z podnétu Mezinarodni mlékaiské federace (IDF — International Dairy Federation) se slavi svétovy den
mléka kazdoro€né jiz od roku 1957. Od pfistiho roku bude dle rozhodnuti IDF oslava vzdy 1.Cervna.
Samotna oslava Dne mléka probéhla v Galerii stfedo¢eského kraje v Kutné Hofe za pfitomnosti zastupcl
vefejného zivota, médii a samoziejmé odbornikd a manazerll mlékarenského primyslu a zemédélské

prvovyroby. Oslavu organizoval Ceskomoravsky svaz mlékarensky (CMSM) ve spolupraci s Ministerstvem
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zemeédélstvi (MZe) a Ustavem mléka, tukd a kosmetiky VSCHT Praha pod zastitou ministra zemédélstvi
Jitiho Milka.
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Acidofilni mléko vanilkové s Inénymi seminky a cereéliemi

Acidofilni mléko obsahuje rlizné druhy cereadlii jako oves, drceny je€men, pS$enici nebo Inéné seminko.
Obsahuje tfi procenta tuku. Acidofilni mléka jsou zakazniky velice oblibena pro svij blahodarny vliv na
organismus, obsahuji totiz probiotické kultury Lactobacillusacidophilus, Bifidobacteria a Streptococcus
thermophilus. Diky kvalitnimu obsahu i dobfe zvolenym pfichutim, vznika kombinace prospésného
a chutného. To se projevuje na zvySujici se poptavce po téchto mlé€nych napojich, pfiCemz pravé len se
opét vraci do jidelnicka stale castéji. Pri vyrobé Acidofilniho mléka je mléko zakysavano tradi¢ni zakysovou
— smetanovou - kulturou a kulturou Lactobacillus acidophilus s vyrazné probiotickymi G¢inky. Jedna se
o bakterie mléného kvaSeni, které vyrazné& ovliviiuji pozitivni slozeni stfevni mikroflory, coz zvySuje
obranyschopnost organismu. Acidofilni mléko dodava organismu ve vétsi mife také napfiklad vitamin B12.
Chut acidofilniho mléka je oproti smetanovému zakysu vyrazné kyselejsi. Na trh se dodava také v fadé

ovocnych pfichuti.

Privatizaci Beskydskych mlékaren v roce 1992 vznikla Miékarna Valasské Mezifi€i. Souasny vyrobni program tvofi tyto vyrobky:
smetanové jogurty, polotuéné ovocné jogurty, nizkotuéné ovocné jogurty, kysané vyrobky, BIO jogurty a Cerstvé tekuté vyrobky.
predevsim pro jejich vysokou kvalitu a lahodnou chut. Prvotfidni kvalita vyrobk( je potvrzena nejen jejich stoupajici oblibou, ale
i ziskanim nejrdznéjSich ocenéni. Za témito Uspéchy stoji pfedevS§im zaméstnanci spolecnosti, ktefi ke kvalité vyrobku pfispivaji svym
nadS$enim a obétavosti. Jeji vyrobky jsou zastoupeny v celé siti obchodnich Fetézcl i ostatnich prodejen. Co se tyce exportnich aktivit,

mlékarna se soustfedi na slovenské trhy. Vice informaci o mlékarné naleznete na: www.mlekarna-valmez.cz.
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