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Pohoda Vanoc s viini dobré kavy a tradi€nim cukrovim

Vanoce nejsou pouhym terminem vyznac¢enym ¢ervené v kalendari, do kterého musime stihnout
nakoupit darky, upéct cukrovi, uklidit cely byt. Jsou obdobim stravenym ve spoleénosti rodiny
a pratel, klidné plynoucim éasem provonénym typickymi vanoénimi vinémi, a také ¢asem
protkanym oblibenymi vanoénimi melodiemi. Jsou nasim soukromym ostrovem, na ktery se
kazdoro¢né vracime, abychom uprostied hektickych dni oprasili prastaré tradice a ukryli pod
vanoc¢ni stromek peclivé vybrané darky s touhou co nejvice prekvapit a potésit. Proto se vzdy
snazime objevit neobvykly a originalni darek. Spolecnost Melitta prichazi pro letosni Vanoce s
kombinaci tradice a neotrelosti v podobé limitované edice kavovaru Purista jubilee, ktery si
nadélila k 111. vyroc¢i svého zalozeni. Prakticky kavovar zaujme na prvni pohled svym
jedineénym matné €ernym provedenim se zlatym chromovanim a bude krasnym Sperkem
v kazdé mistnosti. Originalni kavovar bude pro €esky a slovensky trh dostupny v omezeném

mnozstvi, limitovana edice je tak opravdovym sbératelskym skvostem.

Mezi vanoCni viné jisté patfi vedle oblibené vanilky Ci skofice také Cokolada, nebo vonava kava.
Dokonaly chutovy pozitek mUzete zazit diky kavé pfipravené kavovary Melitta, které jich dovedou
vykouzlit az jednadvacet, od klasického espressa po mlé¢né kavové speciality. Objevte propojeni kavy
s vano&nim cukrovim a zkuste upéct tradi¢ni vanilkové rohli¢ky trochu jinak. Recept je jednoduchy,

nenarocny na €as a urcité vam zbyde dostatek asu vychutnat si v klidu pohodovou svéate¢ni atmosféru.

Kavové rohlicky
Ingredience: 50g tmavé ¢okolady, 140g hladké mouky, 100g masla, 1 Zloutek, 100g mletych vladskych

ofecht, 30g mouckového cukru, 1 IZice mleté - 5"7 S ‘~ -

”‘: -«

kavy, tmava c¢€okoladova poleva, pfipadné

nasekané liskové ofisky na obaleni. o

Priprava: Vychlazenou ¢okoladu nastrouhejte
v robotu a hoblinky ulozte do mraznicky.
Smichejte ostatni pfisady — nejlépe v robotu,
zformujte kouli a dejte ji minimalné na hodinu
do chladni¢ky. Pak zapracujte do tésta

Cokoladu a opét dejte aspori na chvili vychladit.
Pro vice informaci kontaktujte:
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Z tésta tvarujte malé valecky (mély by se ke koncim zuzovat), zahnéte do rohli¢k( a pecte na plechu
vylozeném pecicim papirem 10—12 minut pfi 160 °C. Po vychladnuti namacejte v tmavé polevé a podle

chuti mUzete jesté obalit nasekanymi ofechy.

Kavova moka kolecka
Ingredience: 3 Izice espressa, navic 20g mleté kavy, 1 vejce, 400g tuku, bali¢ek vanilkového cukru,

110g mouckového cukru, 15ks ofech(i nebo mandli, 370g hladké mouky.

Priprava: Uslehejte 200g tuku, 110g cukru, pal balicku vanilkového cukru a vaji¢ko, poté pfisypte 370g
hladké mouky a 20g mleté kavy a vypracujte v tuzsi tésto. Nechte tésto odpodinout v chladu a poté ho
vyvalejte na 3 mm plat, ze kterého vykrajujte kolecka. Tésto peeme v pfedehfaté troubé na 170 stupnd
asi 10 minut.

Kavovy krém pfipravte smichanim 200g tuku, pul bali¢ku vanilkového cukru a 3 IZic espressa. VSe
vySlehejte Slehacem do hustého krému. Krémem k sobé slepte dvé vychladla kolecka. Kolecka mizete

zdobit tfeba ¢okoladovou polevou.

Kavovar Melitta Purista jubilee edition se vedle elegantniho designu py3ni pfedevSim jedineénym
systémem pfipravy kavy. Tento model v sobé ukryva veskeré zkusenosti némeckého vyrobce, ktery jiz
111 let zdokonaluje své technologie pro maximalizovani vaSeho pozitku z kavy. Kavovar je vybaven
tichym mlynkem, ktery precizné namele veSkera kavova zrna a diky specialnimu systému pro extrakci
aroma vam zajisti plnou chut' v kazdém 3alku
kavy. Zcela vyjimatelnd varna jednotka
usnadnuje C&isténi vnitfni &asti kdvovaru a
zachovava vysoky hygienicky standard.
Specialni tvrzeny plastovy povrch
odkapavaci mfizky je vysoce odolny proti
poSkrabani. Pomoci tlaCitka MUj Salek kavy
si pouhym stiskem snadno pfipravite sv(j
oblibeny Salek kavy preferované intenzity a

objemu. Salek kavy jste si jestd& nikdy

nepfipravili elegantnéjSim zpltsobem!

Doporuéena cena pfistroje je 9 999,- KE.
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Rodinna firma Melitta plsobi na trhu od roku 1908. Zalozila ji pani Melitta Bentz, ktera diky vynalezu kavového
filtru pozvedla kazdodenni ritual na Cisty pozitek z kavy. Spole€nost dnes fidi 4. generace rodiny Bentz a Melitta i
nadale udava smér ve svété pFipravy kavy. V jejim portfoliu Ize nalézt v&e, co je potfeba k pfipravé kvalitniho Salku
kavy pocinaje zrnkovou kavou, pfes mlynky na kavu, kavové filtry, pfekapavace na kavu az po plnoautomatické
kavovary.
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