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Vyznamna ¢eska znac¢ka mléénych vyrobku Laktos slavi 90 let od svého
zalozeni
Vlajkovou lodi se stava stale oblibenéjsi syr Cheddar

Znacka syru LAKTOS se tési oblibé gurmanti jiz od roku 1936. V letoSnim roce v listopadu oslavi
tak devadesat let od svého zalozeni. Prosla fadou zmén a reorganizaci, kvalita vyrobku pod touto
znackou byla ale vzdy zachovana. Svym zakaznikiim nabizi kvalitni mlééné vyrobky, které vyrabi
v Krasné Hoire nad Vitavou na Piibramsku. Znacka je distribuovana na €esky i zahraniéni trh
prostiednictvim €eského vyrobce ALIMPEX FOOD a.s. Vyrobky LAKTOS si tak zachovaji svoji
chut’ a kvalitu, ale ziskaji novou image, ktera by méla napomoci jejich oblibé i u mladé generace.
Jako prvni zaznamenal tuto proménu syr Cheddar, ktery je nabizen v podobé platkového
a strouhaného syra a blo¢ku. Znacka LAKTOS je zarukou kvality, a to i po devadesati letech, kdy
je stale schopna oslovit i ty nejmladsi gurmany. Do budoucna bude svoje vyrobky v trendy baleni
nadale rozSirovat. Protoze LAKTOS znamena - vSe dobré z miéka.

,Znacku LAKTOS jsme do nasi rodiny vyrobk( pfijali zacatkem
roku 2025. LAKTOS je znacka, kterd ma podle nas co nabidnout,
protoze se chce neustale vyvijet dle potfeb nasich zakaznikd,”
uvadi Martin Kincl, marketingovy feditel znacky LAKTOS. ,Nové
uvadime na trh stale popularnéjsi syr Cheddar, a to ve dvou
balenich. V podobé platkové a strouhaného syra. Jeho vyuziti do
tortil, na pizzy, do toustll nebo salatll je bezbfehé. Bavi mé to, ze
i po devadesati letech ma znacka stale co nabidnout a byt souasti
Zivotll vSech generaci,” dodava Martin Kincl.

Syr Cheddar patfi k jednomu z nejoblibenéjSich syrli na svété. Je
idealni na svacdinu, k vinu,
masu i do hamburgeri
nebo salatu. Obsahuje
50 % tuku v suSiné. Syr se poprvé vyrabél ve 12. stoleti v obci
Cheddar v jihozapadni Anglii. Pdvodné zral v jeskynich
v syrafskych blocich, coz mu dodavalo specifickou strukturu
i chut. Mlady Cheddar ma jemnou, maslovou az mirné
ofiSkovou chut s nasladlym nadechem. Zraly Cheddar zraje
nékolik mésicu az let, je vyrazny, pikantni, slané kysely a tvofi
se v ném kfupavé krystalky mlé&nanu vapenatého. Tradi¢ni
Cedar je svétly, krémovy az bily, ale ¢asto se barvi pfirodnim
barvivem annatto na syté oranzovou. Annatto jsou pfirodni
seminka ze stromu Achiote, ktera se ve Viethamu pouZivaji jako
barvivo pfi vafeni. Obsahuji karoten, a proto maji syté ¢ervenooranzovou barvu.

Vyuziti syru Cheddar v kuchyni
Protoze se skvéle a rovhomeérné rozpousti, je idealni do burgert, sendvi¢l, omacek nebo na zapékani
¢i na nachos. Ve studené kuchyni se hodi vyborné k vinu, ovoci ¢i Cerstvému pecivu.

Syry Cheddar znacky LAKTOS jsou k dostani v béZné obchodni siti.
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Tip na Kiupavé nachos s rozpeéenym Cheddarem

Kfupavé tortilla chipsy, €erstva zelenina a pofadna porce rozpe¢eného Cheddaru. Rychlé nachos, které
pfipravite za par minut a ze stolu zmizi jesté rychleiji.

Doba pfipravy 20 minut

Pocet porci - 4 porce

Obtiznost - snadna

Ingredience

150 g Laktos Cheddar — strouhany syr
1 baleni tortilla chipsu

150 g cherry rajCatek

1 mensi Eervena cibule

1 jalapefio

1 menSi plechovka kukufice

Cerstvy koriandr

zakysana smetana k podavani

salsa nebo guacamole podle chuti

Tip

Pro sytéjsi variantu mlzete pfed zapékanim pfidat trhané kufeci maso, fazole nebo opecené mleté
hovézi. Nachos servirujte rovnou po vytazeni z trouby, kdy je Cheddar jesté krasné viacny.

Postup

Troubu predehfejte na 190 °C. Tortilla chipsy rozprostiete na plech vylozeny pecicim papirem. Pfidejte
nakrajena rajcatka, cibuli, kukufici a kolecka jalapefia. VSe bohaté zasypte strouhanym Cheddarem
Laktos. Pecte pfiblizné 7—10 minut, dokud se Cheddar krasné nerozpusti. Hotové nachos posypte
Cerstvym koriandrem a ihned podavejte se zakysanou smetanou, salsou nebo guacamole.

Oslavte spole¢né s nami vyroci zalozeni znacky LAKTOS v podobé lahodného pokrmu ze skvélého
syru Cheddar, ktery pod touto znackou dodnes naleznete v obchodnich sitich po celé CR.

Znacka Laktos byla zalozena 24.11.1936 ve 13 h a 13 min.
Vice na www.laktos.cz

ALIMPEX FOOD a.s. je spolecnosti zabyvajici se zejména vyrobou, velkoobchodem a distribuci Cerstvych, mrazenych
a nechlazenych potravin. Katalogova nabidka obsahuje vice nez 6000 polozek vyrobkl. Spole¢nost dodava na trh vyrobky
Ceskych mlékaren, ale i vlastni znacky: LAKTOS, Krajanka, Krajanek, Paté du Chef a Zorba. Dale pak znacky, které na trhu
vyhradné zastupuje, jako napfiklad EISKAFFEE nebo Philadelphia.
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