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Vanocni stil v kralovském stylu s pastikami
PATE DU CHEF

Vanoce jsou svatky, kdy se setkdvame se svymi nejbliz§imi, a to at’ uz za uéelem oslav, vecirku
nebo prosté jen tak. Je to tedy bezesporu obdobi plné dobré nalady a pohody, ale rovnéz
dobrého jidla. Dozdobit kazdé takové spolecné okamziky miizete i pastikami Paté du Chef,
které Vam na stll pfinesou svou rozmanitosti ingredienci zaru¢ené originalitu. Pastiky patfily
neodmyslitelné na vSechny kralovské dvory nap#i¢ Evropou a nadale zustavaji tradicni
soucasti ¢eskych jidelniéku. V jejich oblibé drzi Cesi dokonce svétové prvenstvi, a to prestoze
v 80. a 90. letech minulého stoleti utrpély velky Sram na povésti o kvalité. Znacka Paté du Chef
jim vS8ak vratila jejich kralovsky lesk, a nynije dodavana do dalSich dvaceti zemi po celé
Evropé. Gurmani si oblibili pastikové dorty, pastikové bonboniéry i minidortiky, které vyborné
chutnaji a béhem chvile proméni Vas stal k nepoznani. Staéi pridat pecivo, ovoce nebo
zeleninu a je pripraven prvni chod slavnostniho pohosténi. Do pastik jsou pfidavany netradi¢ni
ingredience, jakymi jsou napriklad portské vino, Sampanské nebo treba vanilka. Konkrétné
oblibena fada bonboniér znacky Paté du Chef se nyni pysni pfichutémi, jako jsou napfriklad La
sélection de paté se syry, La sélection de paté s ovocem, anebo napfiklad klasickym pojetim

pastik snoubenych s brusinkami, pe€éenym masem ¢€i Samparnskym.

,Doba pastik, spojenych pouze s rychlou svaclinkou, anebo levnym jidlem na letni dovolenou, je
nastésti davno pry¢. Pastiky se opét vraci na slavnostni tabule pfi vyjimeCnych udalostech, ale i do
b&zného jidelni¢ku. Zakaznici maji radi tradiéni, oblibené pFichuté. Cim dal vice v8ak také pozorujeme
rostouci trend v oblasti zkouSeni neotfelych novinek,” fika Martin Kincl, marketingovy feditel znacky
Paté du Chef. ,Pro nas to znamend neustalé pfemysleni o moZnych kombinacich a recepturach. Nad
¢im ale nespekulujeme, je kvalita pouzitych surovin pfi vyrob&, protoZze spravna pastika ma byt co

nejjemnéjsi a z vytfibenych kousku jednotlivych ingredienci, " dodava Martin Kincl.

Sortiment Paté du Chef je pfipraven pro okamzité servirovani na stul bez ¢asové narocnosti. K dostani
jsou také darkova baleni, ktera skutecné potési. Vhodné jsou i pastikové dorty, jez se hodi pro vétsi

seSlost lidi a pokazdé nadchnou svoji netradi¢nosti.
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Paté du Chef pro Vas kralovsky prostreny stl:

Oblibena Vanoéni pastikova minibonboniéra s celkem Sesti
kusy pastik ve slozeni: 2 ks mandlové pastiky, 2 ks pastiky s
peCenym masem, 2 ks bruselské pastiky s brusinkami ve 1509

baleni. Doporu¢ena maloobchodni cena je 64,90 — 74,90 K¢.

Pastikova bonboniéra v elegantnim ¢erném obalu s
Sesti kusy pastik ve sloZeni: 2 ks mandlové pastiky, 2
ks pastiky s kachnimi jatry a Samparnskym, 2 ks
bruselské  pastiky s brusinkami. Doporucena
maloobchodni cena 200g baleni je 69,90 — 79,90 K&.

Pastikova bonboniéra Halloween obsahuje rovnéz Sest Kkusl
vybranych pastik ve sloZeni: 2 ks pastiky s dyfiovymi seminky, 2 ks
bruselské pastiky s brusinkami, 2 ks pastiky s peCenym masem ve

1509 baleni. Doporu€ena maloobchodni cena je 64,90 — 74,90 K¢.
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La sélection de péaté s ovocem je delikatesou, ktera
nadchne vSechny milovniky pastik. SloZzena je ze Sesti kusl(
téch nejlepSich pastik: 2 ks pastiky s kachnimi jatry a
tfeSnémi, 2 ks bruselské pastiky s merufikami a 2 ks
bruselské pastiky se Svestkami ve 150g baleni. Doporu¢ena

maloobchodni cena je 64,90 — 74,90 K¢.
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Pastikova bonboniéra La sélection de paté s vinem je ‘

slozena ze Sesti kulatych pastik: 2 ks pastiky s kachnimi
jatry a vinem Champagne, 2 ks pastiky s kufecimi jatry a
vinem Madeira a 2 ks pastiky s kachnimi jatry a portskym
vinem ve 150g baleni. Doporu¢ena maloobchodni cena je
64,90 — 74,90 K¢. \

La sélection de paté se syrem obsahuje celkem Sest kusl
pastik ve sloZeni: 2 ks pastiky se syrem Camembert a
klikvami, 2 ks pastiky se srnéim masem a syrem s modrou
plisni a 2 ks pastiky se syrem Eidam a zelenym pepifem ve
150g baleni. Doporu¢ena maloobchodni cena je 64,90 —
74,90 KC.
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Znacka Paté du Chef obohatila €esky trh o své delikatesni pastiky v roce 2008. Jejich vyroba je situovana nedaleko Prahy
v Dobfejovicich. Zde vzrostla jiz v roce 2004 moderni vyrobna s kapacitou 9 000 tun chlazenych pastik rocné a zaméstnava 200
zaméstnancl. Vyroba pastik Paté du Chef se muze pochlubit certifikatem BRC levelu A, ktery je obnovovan jiz 13 let za sebou.
Velky uspéch spole¢nost Alimpex - Maso, s.r.o. zaznamenala v roce 2006, kdy se kromé& dodavek na tuzemském trhu podafilo
zadit s exportem pastik znacky Paté du Chef. Dnes export tvofi vice nez polovinu realizované produkce. Mezi exportni zemé
patfi napfiklad Dansko, Velka Britanie, Némecko, Polsko, Spanélsko, Slovinsko, Slovensko, Rakousko, Madarsko, Bulharsko,

Rumunsko, Irsko, Finsko a Portugalsko.
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