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Vanoce ve velkém luxusnim stylu delikatesnich pastik
PATE DU CHEF

Pastiky patrily neodmyslitelné na vS§echny kralovské dvory napfi¢ Evropou a nadale zlstavaji
tradiéni souéasti éeskych jidelni¢ka. V jejich oblibé drzi Cesi dokonce svétové prvenstvi. Proto
¢eka rodinna firma prichazi s nékolika tipy, a to nejenom jak zpestfit svateéni stoly ve stylu
belgickych luxusnich delikates. Zaroven ale také, jak udélat skute¢énou radost pravym
gurmanuim netradiénim darkem. Znacka ceskych delikatesnich pastik nabizi nejen neobvykla
spojeni pastiky s riiznymi ingrediencemi, ale zaroven dokaze zaujmout originalnim zplisobem
baleni. Uplnou novinkou leto$nich svatku je specialni vanoéni edice pastikovych bonboniér La
sélection de paté. Pastik s vinem, a to portskym, madeira aSamparfiskym i ovocem -
meruiikou, Svestkou nebo treSnémi. Pastiky Paté du Chef si Ize vychutnat také s brusinkami,
Svestkami a slaninou, jablky nebo liskovymi ofiSky. Jednotlivé pfichuté Ize zakoupit
v klasickych platcich nebo ve specialnich keramickych formach ve tvaru jablka, hrusky, lahve
nebo v podobé jednopatrového a dvoupatrového pastikového dortu. Pro letosni Vanoce
zemich po celé Evropé a jeji obliba stale roste. Beze sporu tomu pfispiva i fakt vybéru

kvalitnich ingredienci a kombinace netradi¢nich chuti.

»Ve svété pastik je stale co objevovat. Letos napfiklad zcela nové pfidavame do zakladni chuté pastiky
exotické dezertni vino madeira, unikatni nejenom svoji chuti a geografickym plvodem z ostrova
Madeira, ale i zplsobem vyroby,“ Fikd Martin Kincl,
marketingovy Feditel znacky Paté du Chef. ,VSechny novinky
maiji luxusni vanocni baleni a predevsim vybrané chuti. Hodi
se jednak na svatec¢ni vanocni stil, ale rozhodné i jako tip na
vanocni darek. Sortiment Paté du Chef rozSifujeme pravé pro
stale vétsi oblibu prémiovych pastik s nevSednimi pfichutémi a
ingrediencemi. Pastikami pod znackou Paté du Chef pfinaSime
nasim zakaznikim neobvyklé receptury. Do nasich pastik

pfiddvdme netradi¢ni ingredience, jakymi jsou napfiklad

portské vino, Sampariské nebo tfeba vanilka," dodava Martin

Kincl.
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La sélection de paté s ovocem - merunka, Svestka, tfreSen
Pastikova bonboniéra je delikatesou, ktera nadchne vSechny
milovniky pastik. SloZzena je z Sesti kust téch nejlepSich pastik —
pastika s kachnimi jatry a tfeSnémi, bruselska pastika s merunkami a
bruselska pastika se Svestkami. Kazda z téchto pastik je obsazena v
baleni dvakrat. Cena vanoéni bonboniéry je 64,90 — 74,90 K& za
1509 baleni.

La sélection de paté s vinem - portské vino, madeira, Sampariské
Zaklad Sesti kulatych pastik tvori pastika s kachnimi jatry a vino Champagne, pastika s kufecimi jatry a
vinem Madeira a pastika s kachnimi jatry a Portskym vinem. Kazda z chuti je ve vano¢nim baleni

obsazena dvakrat. Jeho cena je 64,90 — 74,90 K& za 150g baleni.

S CiM PASTIKY KOMBINOVAT? ——
v Ize podavat jako party kanapky, libovolné
dozdobené

v' velmi dobfe chutna s ¢erstvym pecivem

v' skvéle se doplfuje s vinem

\
K JAKE PRILEZITOSTI SE HODI? \\\\

v' pro nec¢ekanou navstévu

v' party pohosténi pro pratele

v' jako predkrm ¢i rychla vecéere se sklenkou dobrého vina NAVRH NA SERVIROVANI

TIP NA SNOUBENI VINA A PASTIK

v KACHNI PASTIKA - Tramin éerveny, Pélava

v PASTIKA S KACHNIMI JATRY A SAMPANSKYM - lehké &ervena vina, aromaticka bilé vina se
zbytkovym cukrem (Tramin &erveny, Palava)

v PASTIKA S PECENYM MASEM - Cabernet Sauvignon, Cabernet Moravia, Frankovka, André

v BRUSELSKA PASTIKA S BRUSINKAMI - Muskat, Tramin, Pélava, sekty

KRASNOU VANOCNIi POHODU VAM PREJI PASTIKY PATE DU CHEF!

ZnacCka Paté du Chef obohatila ¢esky trh o své delikatesni pastiky v roce 2008. Jejich vyroba je situovana nedaleko Prahy
v Dobrejovicich. Zde vzrostla jiz v roce 2004 moderni vyrobna s kapacitou 9 000 tun chlazenych pastik rocné a zaméstnava 200
zaméstnancu. Vyroba pastik Paté du Chef se maze pochlubit certifikdtem BRC levelu A, ktery je obnovovan jiz 13 let za sebou.
Velky uspéch spole¢nost Alimpex - Maso, s.r.o. zaznamenala v roce 2006, kdy se kromé dodavek na tuzemském trhu podafilo
zacit s exportem pastik znacky Paté du Chef. Dnes export tvofi vice nez polovinu realizované produkce. Mezi exportni zemé
patti naptiklad Dansko, Velka Britanie, Némecko, Polsko, Spanélsko, Slovinsko, Slovensko, Rakousko, Madarsko, Bulharsko,
Rumunsko, Irsko, Finsko a Portugalsko.
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