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SEZONA GRILOVANI VRCHOLI

OCHUTNEJTE SYRY KOLIBA, BALSYR NEBO ROUGETTE

Jisté uz jste ochutnali fadu tradiénich i netradi¢nich pokrmia na grilu. Leto$ni léto vybizi ke
gastronomickym zazitkim na zahradé. Menu, které Ize vytvofrit z ¢erstvych ingredienci mtize byt
velice pestrobarevné. Od lahodnych mas, pies €erstvou zeleninu a ovoce az k syrim. Rodinna
firma ALIMPEX FOOD prichazi s nékolika tipy, jak obohatit paletu grilovacich pokrmi a pfitom
si pochutnat. Napfiklad pareny uzeny ostépek znacky Koliba je specialita pfimo na letni grilovani.
Ostépek je tradi¢ni slovensky syr z kravského miéka, ktery je uzen na bukovém dievé. Je uréeny
predevsim ke grilovani, pe€eni a opékani jak na grilu nebo v troubé, tak i na panvi. Ostépek az
do stredu zmékne a mirné se nafoukne, ale presto se neroztece. Vyborny je v kombinaci
s brusinkovym dzemem. Samotna priprava je velmi rychla a snadna. Vhodny na gril je i Balsyr,
mékky plnotuény nezrajici bily syr. Balsyr na gril s bylinkami je kvalitni syr balkanského typu,
vyrabény vyhradné z éeského mléka. Ruéni vyroba zaruéuje to, ze Balsyr ze Zirovnice ma nizsi
obsah susiny a soli, a diky tomu vynikne jeho chut. Vhodna na gril je také grilovaci lahtGdka
ROUGETTE. Tu lze pfipravit v prichutich krémova, bylinky a chilli. Bylinky a kofeni jsou pfimo v
tésté syru, nikoli jen na povrchu. Aroma se tak pfi grilovani krasné uvolni do celého syru.
Bonusem navic je, ze syr je pfirozenym procesem zrani bezlaktézovy. Syry Ize konzumovat jen
tak s peéivem nebo vytvorit jednoduchou kombinaci napfiklad s bramborami. Béhem nékolika

minut je pfichystané pohosténi i pro nékolik lidi a to s minimalnim usilim.

,Koliba oStépek uzeny je specialné vyrobeny syr pro Upravu na grilu, raclettu ¢i na panvi. Neni tfeba
Zadné baleni do alobalu. Syr se nelepi na rost ani nevytéka. Jednoduse ho vyjmete z obalu a poloZite
na gril. Syr se lehce nafoukne, nabobtna, ale neroztéka se,” uvadi Martin Kincl, marketingovy manazer.
,Grilované syry obecné hezky ladi vani i chuti se Sirokou Skalou ingredienci. Ke grilovanym syrim
doporu€ujeme lehky zeleninovy
salat, ope¢ené brambory, nebo pecivo.
Syry jsou idedlni i pro pfipravu vege
hamburger. Grilovany syr muZeme
podavat scelou fadou riznych
omacek, ¢atni, ¢alamadou Gi

marmeladou. Omacky chut syra .
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zvyrazni a dodaji chuti zcela jiny - Gt "
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rozmér. Co napfiklad doplnit syr fikovou

marmeladou. Zkuste a tfeba vas to mile

prekvapi,“ dodava Martin Kincl.

Pro vice informaci kontaktujte:
Katefina Goroskov, e-mail: katreh@post.cz, GSM: +420 731 613 603


mailto:katreh@post.cz

Tiskova zprava
17.07. 2019

Koliba ostépek uzeny, 180 g

Uzeny pafeny syr vhodny pro grilovani neni nutné balit, diky jeho konzistenci, do
alobalu. Ostépek zmékne az do stfedu a mirné se nafoukne, ale ani pfesto se
nerozteCe. Skvéle se tedy hodi na zahradni party. Vyrobek byl ocenén v letodni

soutézi Volba spotiebitele. Doporu¢ena maloobchodni cena je 95,90 K&.

Balsyr na gril, 2 x 100 g

ROUGETTE na gril, 2x 90 g

ROUGETTE grilovaci syry jsou specialné vyrobené pro Upravu na grilu nebo na panvi.

Neni tfeba Zadné baleni do alobalu. Syr se nelepi na rost a ani

nevytéka. Jednoduse ho vyjmete z obalu a

polozite na gril. K dostani je v baleni po 2ks.

Jedna se o zrajici syr s bilou plisni, na Q

povrchu-krémovy. Doporu¢ena

maloobchodni cena je 74,90 K&

Syr balkanského typu, ktery je dodnes prodavan pod
obchodnim nazvem ,BALSYR® je stéZejnim
vyrobkem mlékarny Zirovnice. Grilovani syri tohoto
typu je typicky pro Reckou kuchyni, kde naleznete
velké mnozstvi receptl. Servirovat ho Ize bud jako
samostatny syr s omackou a pe€ivem nebo je pfi
horkych dnech idedlni variantou do zeleninovych

salatd. Doporu¢ena maloobchodni cena je 54,90 KE.
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ALIMPEX FOOD a.s. je spoleCnosti zabyvajici se zejména velkoobchodem a distribuci Cerstvych, mrazenych

a nechlazenych potravin. Od roku 2000 zahrnula firmy do svych aktivit logistické a distribu¢ni sluzby. Tyto aktivity

prosly rychlym vyvojem jak z hlediska sortimentu, tak i obratu. Katalogova nabidka obsahuje vice nez 6500 polozek

vyrobkd. Spole¢nost dodava na trh vyrobky ¢eskych milékaren, ale i vlastni znacky: Balsyr, Blanik, Dr. Halif,

Krajanka, Krajanka mlééné, Krajanek, Milkin, Paté du Chef a Polarka. Dale pak znacky, které na trhu vyhradné

zastupuje, jako napfiklad EISKAFEE, Elinas nebo Philadelphia.
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