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SUROVINY:

. 50 ml smetany ke 3lehani
. 200 ml plnotu¢ného
cerstvého mléka

z Valasska

« 1 vanilkovy cukr

. 100 g ¢okoladovych éocek
. mleta skotice, kurkuma,
kardamom, $petka chilli,
sal

- rum podle chuti

NA OZDOBENI

. §lehacka

. drcené mandle nebo
Zokoladové hoblinky

POSTUP:

Smetanu smichame v hrnci
22

COKOLADA SE SLEHACKOU

CVARENE VINO BELASEK

SUROVINY:

. 1 lahev vina Motyl
Rulandské bilé

. 2 pomerance

-1 hruska

« kousek celé skofice

. 1 Izi¢ka drcené skofice
. kousek éerstvého
zazvoru '

. meduiika nebo méata
podle chuti

. titinovy cukr nebo med

POSTUP:
Do vétéiho rendliku nalije-
me vino a nechame vafit
na mirném ohni. Pfidame

Horké |

s Eokoladovymi pecickami
a za stalého michani pfilé-
vame miléko. Smés pomalu
zahtivame a michdme tak
dlouho, a2 vznikne hladka
hmota. Podle chutiji osla-
dime, nalijeme do hrneckd
a ozdobime $lehatkou a ka-
kaovym praskem. Na ozdo-
bu mtizeme pouzit skofici,
kardamom, chilli, kurkumu,
drcené mandle nebo jemné
tokoladové hoblinky.

Doba pfipravy: 15 minut
Pocet porci: 2
Cena asi: 140K<
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na koletka pokrajené ¢
té pomerante, kosticky
paného zazvoru a hrt
koteni, osladime titing
cukrem nebo medem
chame spole¢né pro
Jakmile se za¢ne vino
odstavime ho z plotny.
rujeme ho ve vysokyct
nicich s platkem pome
a celou skofici jako m
kem.

Doba pfipravy: 15 mi
Pocet porci: 4
Cena asi: 140K¢
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